
Kies voor een aparte ruimte om te eten.
Proeven kan maar een volledig maaltijd nemen niet!

TIPS VOOR

Geen onbevoegden in de keuken. De keuken is geen doorgang!

Hiermee bedoelen we al de mensen die op dat moment geen kok zijn, Zij brengen enkel extra vuil mee. Lei-

ding mag op aanvraag en met een algemene goede hygiëne zoals propere handen, haren en kledij de keuken 

betreden. Indien iemand iets nodig heeft uit de keuken kan dit aan de deur gevraagd worden!

De keuken is geen plaats voor het verzorgen van personen.
Voorzie een aparte EHBO ruimte.Voorzie een aparte EHBO ruimte.

Geen huisdieren, bloemen en planten in de keuken!Verse kruiden mogen wel. Bovengenoemde zaken brengen enkel extra vuil met zich mee dat je liever niet terug vindt in je eten.

Verboden te roken in de keuken!
Hang eventueel enkele bordjes op om jezelf er aan te herinneren.Hang eventueel enkele bordjes op om jezelf er aan te herinneren.

Geen rechtstreeks contact tussen toilet & keuken maken.

De eventuele vieze luchtjes uit de toiletten heb je liever niet in je keuken . Indien de toiletten net naast de 

keuken liggen hou deze deur dan zo veel mogelijk toe! Verlucht regelmatig de keuken het liefste met buiten-

lucht. Zet af en toe een raam (bij voorkeur met vliegenraam) open!

De grond is geen plaats om voeding, drank of afval te plaatsen!
Maak het ongedierte niet te gemakkelijk en stop voeding en drank veilig weg! Afval hoort buiten en daarbij is 

makkelijker om te kuisen als de grond vrij is!

Wat met voeding die niet in de koelkast of diepvries hoort?
Stockeer ze in een aparte liefst donkere, koele plaats!

Let op: plaats de voeding hier niet op de grond! Plaats ze in een rek of op banken, op bakken voor leeggoed,.. Let op: plaats de voeding hier niet op de grond! Plaats ze in een rek of op banken, op bakken voor leeggoed,.. 

Voorkom kruisbesmetting! 

D.w.z. vuile en propere voedingsmiddelen en materiaal mogen elkaar niet raken!

Was je handen na het aanraken van vuile/rauwe/ongewassen voedingsmiddelen of materiaal. Mvaak het 

materiaal steeds schoon na het snijden van rauw vlees, groenten ed. Gebruik zeker niet 1 snijplank en mesjes 

voor zowel vlees als groenten ed., ... Meer info hierover vind je in het handboek!
voor zowel vlees als groenten ed., ... Meer info hierover vind je in het handboek!

Afval hoort buiten! 
Liefst zo ver mogelijk weg van keuken en slaapplaats. 

Maak dus zeker 1x/ dag de vuilbakken die zouden binnen staan leeg! Breng het afval naar een verzamelpunt op het kampterrein weg van de keuken en de plaats waar de kinderen en leiding slapen.

Kies voor een aparte ruimte om te eten.

op het kampterrein weg van de keuken en de plaats waar de kinderen en leiding slapen.

Composteer wanneer mogelijk.
Meer info hierover vind je in het handboek!
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